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相似图书：7.71%（481字符数）
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相似度：2.61%（163字）

全文检测报告

基本信息

检测结论

单篇最大相似度：6.14%

最相似文献名称：电子商务 迈向数字中国的探索与实践

相似文献类型分布

相似片段分布

相似文献详情

相似图书

序号 题名 作者 出处 相似度 是否引用

1 电子商务 迈向数字中国的探索与实践 刘义理;严骊;朱茂然;王洪伟 上海：同济大学出版社 , 2023.05 6.14% 否

2 生物材料概论 冯庆玲 北京：清华大学出版社 , 2009.09 0.98% 否

3
新经济书库 互联网企业商业模式 互联网+创新创业
案例分析

陈星;程烨;傅德泉 北京：清华大学出版社 , 2022.09 0.59% 否

相似期刊

序号 题名 作者 出处 相似度 是否引用

1
高强度和自修复PAA-co-PAMGelatin双物理网络水
凝胶的制备及性能研究

程勇博;王启;王磊;马爱洁 西安工业大学学报 , 2020 , 第1期 1.17% 否

2 医用透析材料的特点及选择 陈文霞;荆斌;王成辉;张鹏 医疗卫生装备 , 2012 , 第6期 0.98% 否

3
“互联网+”大赛视角下高职院校创新创业教育改革
与实践

王昆 天津职业大学学报 , 2022 , 第5期 0.93% 否

4 同一控制下企业合并实务操作的应用研究 杨鹏娟 中小企业管理与科技 , 2023 , 第24期 0.51% 否

5 微囊在药物制剂中的应用研究 岳彩黎 中国粉体工业 , 2022 , 第5期 0.5% 否
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相似度：0.53%（33字）

相似度：2.4%（150字）

6
力学性能可控的甲基丙烯酸化明胶（GelMA）人工
软骨性能及软骨骨表界面结合研究

申逸志;刘芳;左丰源;余丹;邵溢纯;周鑫;殷义
霞

生物骨科材料与临床研究 , 2022 , 第5期 0.48% 否

序号 题名 作者 出处 相似度 是否引用

相似报纸

序号 题名 作者 出处 相似度 是否引用

1 凝聚浙财学子榜样的力量 浙江财经大学报 , 2019.11.30 0.53% 否

相似网络文档

序号 题名 作者 相似度 是否引用

1
再生纤维素大豆分离蛋白复合微球的制备、改性及
其生物相容性评价

李晨 1.23% 否

2
槲皮素—元蘑多糖纳米体系的构建及其消化代谢特
性研究

周鹏 1.12% 否

3
喜树碱类药物纳米递送系统的构建及抗肿瘤性能研
究

刘刻峰 1.12% 否

4 创业计划书--信息科技学院 0.95% 否

5 计划摘要 0.95% 否

6 新型数码箱包锁 0.74% 否

7 关于开发海参营养剂料的创业计划 0.56% 否

8 调节宰后肌肉代谢速度对牛肉嫩化机理研究 安玥 0.53% 否

9 牧原股份生物资产会计核算问题研究 杨萌萌 0.5% 否

全文对比

第九届黑龙江八一农垦大学大学生创新创业大赛

暨中国国际大学生创新大赛（2024）校内选拔赛 Comment by 创新创业: 完成计划书后删除所有批注，以免影响评委阅读。

红小豆多肽的自组装及其在食品凝胶化研究

项目计划书

项目类型：新工科 □新医科 ☑新农科 □新文科 Comment by 创新创业: 按照大赛通知要求，根据“四新”发展要求，选择相应项目类别，若不属

于四新类别，请选择最相关的一项。

赛 道：主赛道

项目组别：本科生创意组

申报人（负责人）：张宇航

联系电话：15145246359

负责人所在学院：食品学院

指导教师：石佳

指导教师所在学院：食品学院

2024年 6月 18 日
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一、执行概要 Comment by 创新创业: 执行概要，交代清楚项目的核心内容，此部分是后续各部分的总结和提炼，本部分为最重要的部分，请各

团队认真填写。

1、项目简介 Comment by 创新创业: 用简练的语言，表达项目的主体内容。

随着食品工业的快速发展，消费者对食品品质和健康性的要求日益提高。红小豆多肽作为天然高分子材料，具有优良的生物相容性和生物降解性，

已在食品科学领域得到广泛关注。

自然界中无处不在的超分子自组装为生命活动空间提供了多种多样的构建单元。分子自组装作为一种新型工具，对红小豆多肽超分子的自组装机理

研究可自下而上地构建从微观尺度到宏观尺度的功能结构，将为新型食品凝胶化材料的开发提供理论依据，满足市场需求，推动食品工业的可持续发

展。红小豆多肽同时作为天然高分子材料，具有良好的生物相容性、生物降解性和丰富的来源，已在食品科学领域得到广泛关注。近年来，红小豆多肽

超分子的自组装研究逐渐成为热点，其独特的自组装行为和优异的性能使其在食品、医药、材料等领域具有广泛的应用前景。
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然而，目前对于红小豆多肽超分子的自组装机理研究尚不充分，对于其在食品凝胶化方面的应用也相对有限。食品工业对新型食品添加剂和食品凝

胶化材料的需求日益增加，现有的食品凝胶化材料在性能、安全性、环保性等方面存在一定的不足，无法满足市场对高品质、健康、安全食品的需求。

本项目旨在开发一种基于红小豆多肽超分子自组装机理的具有生物可降解、安全无害、可用于肉类奶类等食品的新型食品凝胶化材料，从而满足食

品工业对高品质、健康、安全食品的需求，提升我国在食品科学领域的研究水平，促进科技成果转化，为消费者提供更多优质、健康的食品选择。就环

保方面，本项目基于天然可再生资源的红小豆多肽，新型食品凝胶化材料的制备过程更加环保，符合可持续发展的要求。

2、项目进展 Comment by 创新创业: 介绍项目所处的阶段。

实验室阶段（有过初步试验和结果，论证项目可行性，未正式开展项目运营。）

中试阶段（处于产品正式投产前的试验阶段）

市场投放阶段（产品已经投入市场，具有一定的消费群体）

3、是否注册公司 Comment by 创新创业: 如已经注册公司，将营业执照图片放在此处。并注明应收情况。如未注册公司，选择否。

是

营业执照图片

累计营收_____万元。

否

4、实物图片 Comment by 创新创业: 实物图片指的是项目产品、项目服务以及能够体现项目核心内容的图片，如产品图片、服务图片等。图片需

要标注图片说明。图片数量不限。

已经具有产品实物 暂时没有产品实物

5、项目成果 Comment by 创新创业: 项目成果按照模板要求，根据实际情况填写数字即可。

*注意：以下所提到的项目成果，需将材料按顺序（论文、专利、软著、实物图片、获奖证书）放在附录附件。

（1）项目负责人以第一作者完成与项目相关论文 篇，申请实用新型专利 项，发明专利 项，软件著作权 项。

（2）团队成员以第一作者完成与项目相关论文 篇，申请实用新型专利 项，发明专利 项，软件著作权 项。

（3）指导教师以第一作者且有项目成员参与完成的与项目相关论文 篇，申请实用新型专利 项，发明专利 项，软件著作权 项。

（4）项目已经荣获国家级奖项 项，省级奖项 项，校级奖项 项。

二、市场痛点分析 Comment by 创新创业: 1、阐述问题的现状（情景带入、配图说明、简单易懂、形成刺激和共鸣。问题现状描述； 受影响人

群的数量、分布以及其它属性。）

2、问题产生的根本原因（为下一章节介绍产品及运营模式做铺垫，深入、客观、逐一分析清楚）

3、目标客户分析（数量、分布、需求程度、购买力等）

传统食品凝胶化材料在食品工业中应用广泛，但存在一些痛点和局限性，这些痛点的存在为本项目的创新提供了机会。传统的食品凝胶化材料如明

胶、卡拉胶等，可能在凝胶化强度、稳定性、透明度等方面存在不足，无法满足高品质食品的生产需求。部分传统凝胶化材料可能存在安全风险，如明

胶可能来源于动物骨头，存在疾病传播的风险；某些化学合成凝胶化剂也可能对人体健康产生不利影响。在某些特定应用场景中食品凝胶化的效果不

佳，如高温或酸性环境下的稳定性问题，限制了其在某些食品中的应用。因此本项目的目标是通过研究和开发基于红小豆多肽超分子自组装机理的新型

食品凝胶化材料，解决上述传统食品凝胶化材料的痛点，提供一种更安全、健康、稳定、功能性更强、环境影响更小、成本效益更高的食品凝胶化解决

方案。

(1)对环境的影响。部分传统凝胶化材料的制备过程可能对环境造成负面影响，不符合可持续发展的要求。

(2)随着消费者对健康和天然食品的追求，对食品成分的要求越来越高，传统凝胶化材料可能无法满足消费者对天然、无添加、健康食品的需求。

与此同时部分传统凝胶化材料的生产成本较高，或者由于原材料供应不稳定导致价格波动，增加了食品生产企业的成本压力。

三、产品/服务介绍 Comment by 创新创业: 介绍产品/服务及其优势，如何解决社会和市场的实际需求，市场同类产品的对比分析。可配产品模

型图或现实产品图辅助说明。

3.1我们的产品是基于红小豆多肽超分子自组装机理研发的新型食品凝胶化材料。这种材料利用红小豆多肽之间的非共价相互作用，通过自组装过

程形成具有特定结构和性能的凝胶化网络。

(1)我们的产品具有高性能的特点，具有优异的凝胶化强度、透明度、稳定性和弹性，能够满足高品质食品的生产需求。(2) 基于天然的红小豆多

肽，避免了动物来源的材料带来的安全风险，同时也减少了化学合成凝胶化剂的使用，更加健康安全。(3)红小豆多肽来源于天然可再生资源，制备过

程更加环保，符合可持续发展的要求。

3.2核心竞争力

(1)使用我们的新型食品凝胶化材料，食品生产企业能够生产出更高品质的产品，提升市场竞争力。(2) 我们的产品使用降低了食品安全风险，保护

了消费者的健康。(3) 新型食品凝胶化材料的广泛应用使得食品研发人员能够开发出更多创新产品，满足消费者多样化的需求。(4) 新型食品凝胶化材料

的环保特性有助于食品企业实现可持续发展目标，提升企业形象。

3.3应用领域可以涵盖肉制品、乳制品、果酱和糕点、餐饮企业等。

3.4我们还可以提供技术培训和售后服务。

确保客户能够充分利用我们的产品

(1) 为食品生产企业的研发和生产团队提供产品使用和技术培训，确保他们能够正确、高效地使用我们的产品。

(2) 提供专业的技术支持，包括产品应用咨询、技术问题的解决等，帮助客户充分发挥产品的性能。

(3) 建立完善的售后服务体系，定期回访客户，收集反馈意见，及时解决问题，提高客户满意度。

四、商业模式 Comment by 创新创业: 介绍项目的商业模式的完整性、创新性、可行性。将项目涉及到的对象以及关系有效地结合，形成商业模

式图。

前期我们打算先进行理论研究，具有一定成果后本项目团队成员将与学校附近的食品生产企业、餐饮企业建立初步合作关系，打磨项目服务模式，

从而建立高品质、环保的品牌形象。最后可进行市场推广，不断提高产品知名度。

(1)与餐饮企业的结合。

红小豆多肽作为天然高分子材料，与塑料的难降解不同，天然高分子材料制作的食品材料可在短时间内降解，对于餐饮企业来说，特别是中小型企

业，新型食品凝胶化材料不仅提高了产品的品质和稳定性，还能满足消费者对健康、安全食品的需求。同时，如果客户更追求食品的美观和口感，那么

本项目研发的新型凝胶化材料可以提升菜品的质量，帮助客户提高收益以及满足客户的好奇心。

(2)对于食品研发机构

包括高校、科研院所和企业等研发部门，当他们致力于食品科学的研究和新型食品材料的开发，可能我们的产品能在一定程度帮助到他们，给予一

定的研发灵感。

(3)本项目团队还可助力食品生产工厂等。

对于肉制品、乳制品、果酱、糕点等生产企业，他们可能会需要高性能的新型食品凝胶化材料来提高产品的品质和稳定性。

五、营销策略 Comment by 创新创业: 分析目标客户、简述推广策略和产品策略。

1、不要简单线上线下结合（真正实践，必有具体可行的销售策略，不要笼统概括。）

2、重要的、有成效的三种即可（营销策略不是记流水账，最有效的三种即可。）

3、方法有效，配以数据说明。（如果该策略已有奏效，可配上成果说明，更显真实有效。）

我们的产品定位为中高端食品凝胶化材料市场，旨在为追求高品质、健康、安全食品的消费者提供优质的解决方案。我们的产品将通过其优异的性
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能、安全性和环保特性，满足食品生产企业对高品质凝胶化材料的需求。我们的目标客户主要包括食品生产企业、餐饮企业和食品研发机构，特别是那

些注重产品质量、创新和可持续发展的企业。

产品策略：我们将不断优化产品性能，确保产品能够满足客户的需求。同时，我们将根据市场需求推出不同规格和性能的产品，以满足不同客户的

需求。

价格策略：我们将采用市场渗透定价策略，以有竞争力的价格推出产品，吸引客户。同时，我们将根据市场反馈和成本变化适时调整价格。

渠道策略：我们将通过直销和分销相结合的方式，建立覆盖全国的销售网络。直销主要针对大客户和重点市场，分销则通过合作伙伴覆盖更广泛的

市场。

六、运营现状 Comment by 创新创业: 展示合作案例、解决市场痛点的成效、媒体相关报道情况和参赛获奖情况。

理论研究期

七、团队成员介绍 Comment by 创新创业: 1、照片要求（头像不要浮夸、修饰，证件照或者选择工作投入状态时的照片。）

2、在校表现介绍点到即止（最高奖学金、最高级别学生干部各一项即可，切勿贪多。）

3、主要介绍哪些内容（专业：所学专业跟项目直接相关，鼓励学以致用、专创结合；履历经验：做过跟项目相关、相似的工作，证明你做这个有

经验、提高可信度；任职贡献：在项目团队担任什么职务，主要负责哪块，具体做出哪些成绩，必须具体、量化。）

4、导师介绍要求（介绍与项目直接相关的专业研究、工作经验，以及他在该领域的知名度和影响力；有参与项目运营，并且做出贡献，可具体量

化，由他直接或间接产生的成果都可以。）

(1)张宇航，项目主持人，就读于黑龙江八一农垦大学食品学院食品科学与工程专业园产方向，大二年级

(2)柯顺，项目成员 就读于黑龙江八农垦大学食品学院食品科学与工程专业发酵方向，大二年级。

(3)孙娇，项目成员，就读于黑龙江八一农垦大学食品学院食品科学与工程专业，园产方向，大二年级。

(4)代羽彤，项目成员，就读于黑龙江八一农垦大学食品学院食品科学与工程（畜产品加工），大一年级。

八、风险分析及应对 Comment by 创新创业: 1、风险分析（资金、交易、人才、管理等现实运营中已经出现或者可预见的风险进行客观、深入分

析。）

2、应对措施（一个风险分析对应一个应对措施，抗风险方案不仅使策划书更加真实，同时

有效的解决措施更可以用于指导实践，及时规避各种风险。）

(1)可能存在技术风险。在项目研发过程中，可能遇到技术难题，导致研发进度延后或产品性能无法达到预期。因此我们一方面需要加强研发团队

建设，聘请具有丰富经验和专业技能的科研人员另一方面需要与高校和科研机构建立合作关系，共享资源和知识。

(2)市场需求可能发生变化，或者竞争对手推出更具竞争力的产品，影响本项目的市场占有率。我们的应对措施是持续进行市场调研，密切关注市

场动态和消费者需求；并优化产品性能和价格策略，提升市场竞争力。

(3) 项目在运营过程中可能面临资金短缺，或者成本控制不当导致利润率下降。所以我们会制定详细的财务计划和预算，合理分配和使用资金。

(4) 可能因违反法律法规或者行业标准而面临罚款、诉讼等法律风险。这要求我们在运营过程中要建立合规管理体系，定期进行内部审计和风险评

估。

九、财务数据及融资 Comment by 创新创业: 介绍项目股权结构（需符合赛道要求，参见附件1）以及融资需求，并附上财务数据表格。

1、制作明细表

2、财务数据合理、不要图方便凑整数。

3、财务数据要符合规律

4、转账截图可以作为辅助，增强可信度，丰富内容。

(1)我们的主要收入来源于企业的合作和产品的销售。预计在初始阶段销售收入将以每年 10%的速度增长，随着市场份额的扩大，增长速度也将随

之扩大。

(2)我们的固定成本包括设备的购置，场地租用费和员工薪资。预计在初始阶段该部分成本占总成本的20%。随着业务的扩大，我们需要支撑更多

的运营费用，预计该成本占总成本的10%。

(3)综合以上固定成本和变动成本，我们预期在初始阶段融资50万元。

十、带动就业与引领教育 Comment by 创新创业: 介绍直接提供就业岗位的数量和质量、间接带动就业的能力和规模以及对社会文明、生态文

明、民生福祉等方面的积极推动作用。

引领教育指项目为他人带来的教育意义以及通过项目团队成员自身的提升与收获。

(1)该项目落地可以刺激当地的食品产业的经济发展，优化资源配置体制增效，扩展消费市场，牵动上下游有关产品销售岗位的增多。

(2)该项目能有效增强项目成员在科研和创新方面的能力，增强知识储备，获得创新资质认可。同时在社会方面，该项目落成后也会与当地有关食

品企业进行深度合作联系。依托于该项目进行科学研学活动，带动数十名食品专业的学生参与实践，提高他们的科研能力。

十一、未来计划 Comment by 创新创业: 短期、可实现，简述1—3年内的发展规划。

具体方法达到具体目标。

本产品主要为食品凝胶化。市场策略为代替明胶等一系列食品凝胶化产品挤占食品凝胶化市场。形成自己的品牌。收回初期成本，扩大生产规模并

进行进一步的研发。

(1)第一到二年，与当地企业合作将产品带入市场。形成一定知名度。梳理产品及品牌形象。初步建立较为完善的销售网络。打开并占领一定的食

品凝胶化市场份额。预计市场占有率为食品凝胶化的3%~4%。

(2)第三年，树立品牌形象，增加生产设备，扩大生产规模。市场占有率预计提升到12%。进一步开发产品，利用现有的销售网络逐步开拓整个食

品凝胶市场。挖掘产品新性能，拓展市场。

(4)第四到六年，进一步健全和完善销售网络。研制相关产品，进一步拓展产业线，实现多元化经营策略，预计市场占有率达到18%~21%。占据主

导地位，巩固和扩展食品凝胶化市场

(5)第五到十年利用公司的技术优势，开发相关产品，实现产品的多元化，扩展市场空间，扩大市场占有率，成为食品行业的领先者。立足于医学

领域，进一步完善凝胶的性能，开发新型材料。生产和制造消炎止痛，补水保湿，促进药物吸收的凝胶化敷料。

十二、附录附件 Comment by 创新创业: 证书、专利、文章等，与第一部分执行概要对应；项目其他附属、周边内容；关于技术实现的详细方

案；调研数据、分析详情；有关项目实践的图片等。

完成计划书后删除所有批注，以免影响评委阅读

说明

1.去除可能自引文献相似度=辅助排除本人已发表文献后，送检文献中相似字符数/送检文献总字符数

2.去除参考文献相似度=排除参考文献后，送检文献中相似字符数/送检文献总字符数

3.总文献相似度=送检文献中相似字符数/送检文献总字符数

4.单篇最大相似度:送检文献与某一文献的相似度高于全部其他文献
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5.检测字符数:送检文献检测部分的总字符数，不包括关键词、目录、图片、表格、附录、参考文献等

6.是否引用：该相似文献是否被送检文献标注为其参考文献引用

7.红色文字表示相似；绿色文字表示自引；黄色表示引用他人；灰色文字代表不参与检测
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